Poledni menu

Tyto pokrmy pro Vas pfipravujeme v dobé od 11.00 do 14.00 hod.

Pondéli 27.2. gramaz cena
Brokolicovy krém s nockem smetany 0.221 28,-
Restované kousky marinovaného masa s bramborovymi hranolky a domacim dresinkem 1509 116,-
Kureci steak gratinovany mozzarellou a platky rajcat s americkymi bramborami a dresinkem 1509 112,-
Spaghetti s rajcaty, slaninou a cibulkou ve smetanové omacce zdobené parmezdnem 180g 92,-
Utery 28.2.

Hoveézi vyvar se zeleninou a vajecnym svitkem 0,221 28,-
Prirodni steak z kotlety s restovanymi Zampiony ve smetanové omacce s hranolky 1509 119,-
Pikantni hovézi gulds s domacim houskovym knedlikem 1509 110,-
Gnocchi s brokolici a kousky restovaného kufeciho masa ve smetanové omacce s bylinkami 180g 109,-
Streda 1.3.

Domaci cibula¢ka s rozpe€enou syrovou bagetkou 0,22 28,-
VepFové kapsa plnéna baby 3pendtem s modrym syrem s bramborovym pyré 1509 122,-
a malym okurkovym salatkem

Krémova koprova omacka se zastfenym vajickem a bramborem 1509 92,-
Caesar salat z trhaného listového salatu s grilovanym kufecim steakem, krutony a domacim 1509 109,-
dresinkem z olivového oleje s dijonskou hof¢ici a ancovi¢kami

Ctvrtek 2.3.

Spenatovy krém s ¢esnekem a nockem smetany 0,221 28,-
Spaghetti se Salotkou, rajcaty a rukolou ve smetanové omacce zdobené parmezanem 180g 92,-
Pecend kotleta v dijonské hofcici s opecenou Salotkou, slaninkou a doméacimi 1509 122,-
bramborovymi kroketami

Vepfova jatra na portském viné s krémovou ryZi a viini mugkatového ofidku 1609 92,-
Pdtek 3.3.

PSrkovy krém s krutony 0,221 28,-
Domaci zemlovka s jablky, mandlemi a hrozinkami gratinovana slehanym tvarohem 1809 89,-
Peceny pFirodni vepFovy steak v ofigkovo bylinkové krusté se §touchanym bramborem a malym 1509 112,-

okurkovym salatem
Cocka na kyselo s opecenou klobéskou, sazenym vejcem a kyselou okurkou 180g 92,-

DOMACI CERSTVE DEZERTY dle denni nabidky, vice se dozvite u obsluhujiciho personalu

0Od 18.00 do 21.00 hod specidlni vecerni menu
VidZeni zakaznici, ve snaze vyjit vstric vasim ndrokim i prislusné legislativé vam predkldddme seznam potravinovych alergend, které podiéhaji
nutnému oznaceni @ mohou byt pritomny v nabizeném menu. Nase pokrmy jsou pripravovdny vZdy z Cerstvych primdrnich surovin, pfipadné
biopotravin, nevyuzZivame Zadné potravinové koncentrdty ani ndhrazky. Z toho tedy plyne, Ze napriklad smetanové omdcky, syry, tvarohy ad. jsou
pripravovdny z mléka; téstoviny, knedliky a dalsi prilohy z tésta obsahuji lepek i vejce, pokud neni uvedeno jinak; vsechny masové vyvary a
zeleninové omacky obsahuji celer, pfip. horcici; cokolddové polevy mohou obsahovat stopy ofechd, sezamu apod.
V pripade, Ze mdte alergii na urcité potraviny a nejste si jisti, zda je vami vybrané jidlo obsahuje, zkonzultujte s nasim persondlem Ci kucharem.
Seznam potravinovych alergen( a vyrobku z nich, které podléhaji oznacovani:
1) Obiloviny obsahujici lepek, 2) Korysi, 3) Vejce, 4) Ryby, 5) Podzemnice olejnd (arasidy), 6) Séja, 7) Mléko, 8) Skordpkové plody, 9)
Celer, 10) Hor¢ice, 11) Sezam, 12) Oxid sificity a sifi¢itany v koncentracich vyssich neZ 10 mg, ml/kg, |,
13) VI¢i bob (lupina), 14) Mékkysi



