Poledni menu

Tyto pokrmy pro Vas pfipravujeme v dobé od 11.00 do 14.00 hod.

Pondéli 20.3. gramaz cena
Zeleninové minestrone z papriky, salotky, ZampionU a cukety s pohankou 0.221 28,-
Grilovany hermelin na zeleninovém salatku s brusinkami 1509 92,-
Spaghetti s vlasskymi orfechy a kousky papriky ve smetanové omacce zdobené gorgonzolou 180g 108,-
Risotto s marinovanymi masovymi kousky a zeleninou ve smetanové omacce s bylinkami 180g 112,-
zdobené parmezanem

Utery 21.3.

Borsc s kousky masa, Cervené fepy s bramborem a zelim 0,221 28,-
Panenska svickova plnéna susenymi Svestkami a slaninkou s pe¢enymi bramborami s cibuli 150g 122,-
Knedliky pInéné uzenym masem s kysanym zelim a opecenou cibulkou 5ks 102,-
Zapecené brambory s platky rajcat s Cesnekem, Salotkou a bazalkou gratinované mozzarellou 180g 92,-
Stfeda 22.3.

Dyfiovy krém s mrkvi a Eerstvym zazvorem zdobeny no¢kem smetany 0,22 28,-
Kus-kus s restovanou zeleninou, bylinkami a grilovanym marinovanym tofu 1809 109,-
Kufeci steak s restovanou pohankou na piepusténém mdsle se Zzampiony, slaninou a viin{ 1509 118,-
majoranky a ¢esneku

Masova pikantni smés s domacimi bramboracky 1509 115,-
Ctvrtek 23.3.

Brokolicovy krém s &esnekovymi krutony a no¢kem smetany 0,221 28,-
Palacinky plnéné listovym Spendtem s Cesnekem gratinované zakysanou smetanou a syrem 180g 92,-
Lilek s pikantnim mletym masem s cibulkou gratinovany mozzarellou s bramborovym pyré 150g 112,-
Specle s restovanou alotkou a slaninou s bylinkami zdobené parmezanem 180g 92,-
Pdtek 24.3.

Hragkovy krém s no¢kem smetany 0,221 28,-
Holandsky Fizek se syrem, $stouchanym bramborem a na$im bylinkovym dresinkem 1509 115,-
Krati rolada plnéna susenou sunkou s listovym Spenatem, ¢esnekem a Stouchanym bramborem 1509 118,-
Bramborové Sisky s makem a cukrem prelité prepusténym maslem s kopeckem vanilkové zmrzlin' 1509 92,-

DOMACI CERSTVE DEZERTY dle denni nabidky, vice se dozvite u obsluhujiciho personalu

0Od 18.00 do 21.00 hod specidlni vecerni menu
VidZeni zakaznici, ve snaze vyjit vstric vasim ndrokim i prislusné legislativé vam predkldddme seznam potravinovych alergend, které podiéhaji
nutnému oznaceni a mohou byt pritomny v nabizeném menu. Nase pokrmy jsou pripravovdny vZdy z Cerstvych primdrnich surovin, pripadné
biopotravin, nevyuzivame Zadné potravinové koncentrdty ani ndhrazky. Z toho tedy plyne, Ze napriklad smetanové omdcky, syry, tvarohy ad. jsou
pripravovdny z mléka, téstoviny, knedliky a dalsi prilohy z tésta obsahuji lepek i vejce, pokud neni uvedeno jinak; vSechny masové vyvary a
zeleninové omacky obsahuji celer, pfip. horcici; cokolddové polevy mohou obsahovat stopy ofechd, sezamu apod.
V pripade, Ze mdte alergii na urcité potraviny a nejste si jisti, zda je vami vybrané jidlo obsahuje, zkonzultujte s nasim persondlem Ci kucharem.
Seznam potravinovych alergen( a vyrobku z nich, které podléhaji oznacovani:
1) Obiloviny obsahujici lepek, 2) Korysi, 3) Vejce, 4) Ryby, 5) Podzemnice olejnd (arasidy), 6) Séja, 7) Mléko, 8) Skordpkové plody, 9)
Celer, 10) HorcCice, 11) Sezam, 12) Oxid siricity a sificitany v koncentracich vyssich neZ 10 mg, mi/kg, |,
13) VI¢i bob (lupina), 14) Mékkysi



